Cesnecka s krutény

Bez cesneku by jidlo nemélo chut. A co lepSiho na kocovinu nez
poradné silna cesnecka po dlouhé noci v baru.

Ingredience

1-2 hlavky cesneku
1 mensi cibule

=1 bujén
= 3 brambory
= Syr
= peCivo
= stl, pepr
* majoranka
= kmin
Postup
1. Oloupeme cibuli, cesnek a brambory.
2. Nakrajime cibuli a zlehka osmahneme. K ni pridame
nakrajeny nebo lisovany cesnek.
3. Osmahneme a zalijeme horkou vodou.
4. Nakrajené brambory vlozime do vody a pridame kostku
bujoénu.
5. Ochutime soli, peprem a kminem.
6. Varime dokud brambory nezméknou.
7. Na konci dochutime majordnkou a pokud neni polévka
dostatecné silna, pridame cesnek.
8. Podavame v misce s nastrouhanym syrem a krutdny

pripravenymi z peciva.


https://www.czechcuisine.net/cs/cesnecka-s-krutony/

