Bublanina

Bublanina je klasicky letni kolacC s ovocem. Hlavné v sezdné
tresni, jahod a dalsich plodd.

Ingredience

= 350 g hladké mouky
=6 vajec

= 100 g masla

= 200 g cukru

= 1 vanilkovy cukr

= 50 g mouckového cukru
= prasek do peciva

= 400 g tresni

Postup

1. Smichame maslo s cukrem, vanilkovym cukrem a postupné
pridame Zloutky.

2. USlehdme snih z bilkl a mouckového cukru.

3. Snih vmichdme do smési a poté vmichame také mouku a
prasek do peciva.

4., Tésto vylijeme na plech (vymastény a pomouceny) a navrch
dame vypeckované tresné.

5. PeCeme 40 minut pri 160°C.

6. Posypeme mouckovym cukrem a podavame.


https://www.czechcuisine.net/cs/bublanina/

